
Zigarettenautomaten sollten
aufgebrochen werden
Zwei Taten in Peine mit hohem Sachschaden

Peine. In zwei Fällen haben Van-
dalen Zigarettenautomaten in
Peine beschädigt. Nach Angaben
der Polizei versuchten Kriminel-
le, Automaten „An der Simonstif-
tung“ irgendwann zwischen dem
1. und 18. September und an der
Görlitzer Straße am 18. Septem-
ber um 4.50 Uhr aufzubrechen
und gewaltsam an den Inhalt zu
gelangen. Ob Zigaretten gestoh-
len wurden, ist noch nicht klar.
„Dadurch verursachten die Täter
einen Sachschaden von mindes-
tens 5.000 Euro“, sagt Polizeispre-
cherMatthiasPintak.Zeugenbei-
der Taten werden gebeten, sich
mit der Polizei Peine unter der
Telefonnummer (0 51 71) 99 90 in
Verbindung zu setzen.

Dieser Zigarettenautomat wurde aufgebrochen.
Foto: Privat
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Montag – 25.09.2023

Leberkäse mit
Röstzwiebeln
dazu Bayrisch-Kraut
und Kartoffelpüree

Paniertes
Hähnchenschnitzel
in Rahmsauce mit
Broccoli-Karottengemüse,
Sauce Hollandaise und
Salzkartoffeln

Bayrischer
Kaiserschmarrn
mit Rosinen,
dazu Apfelkompott
und Vanillesauce

Frühlingsgemüse-
Eintopf
mit Fleischeinlage

Penne in
Gorgonzolasauce
mit Blattspinat und
Broccoli

3 Matjesfilets
mit Zwiebelringen,
Senfsahnesauce und
Kartoffelsalat ohne
Mayonnaise

Salat Sunny Surprise
Salat mit Pute, Pfirsich,
Gurke und feinem Lollo
Rosso, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

Dienstag – 26.09.2023

Penne Bolognese
Nudeln mit Tomaten-
Hackfleischsauce und
Parmesankäse extra

Hühnerbrustfilet
“natur”
in Sauce Hollandaise
mit Spargel und
buntem Reis

Frisches
Pilzragout
mit Semmelknödeln

Gedünstetes
Seehechtfilet
in Gemüserahmsauce mit
Petersilienkartoffeln

Gemüse-
schnitzel
mit Erbsen und Möhren
in Sauce Hollandaise
mit Kräuterpüree

Holländischer
Käsesalat
mit Paprika, Mandarine,
Apfel, Kräuterjoghurt-
Dressing, Butter und Brot

Salat Allgäuer-Art
Eisberg und Feldsalat
mit Röstibällchen gefüllt
mit Bergkäse und Speck,
dazu Honig-Senf-Dressing
und 1 kleines Brötchen

Mittwoch – 27.09.2023

Hausgemachte
Erbsensuppe
mit Speck und Zwiebeln,
1 Mettwürstchen
und 1 Brötchen

Zartes
Pfeffer-Steak
in würziger Käsesauce
mit Pariser Karotten
und Erbsen, dazu
Salzkartoffeln

½ gegrillte
Schweinshaxe
auf Sauerkraut mit
Kartoffelpüree

Rindergulasch
mit Rotkohl
und Salzkartoffeln

Buntes
Gemüsecurry
Champignons, Paprika,
Erbsen und Karotten in einer
Currysaucemit Kokosmilch,
dazu Basmatireis

Frischer
Sahnequark
mit Obstsalat

Chicken Chips Salat
bunter Salat mit panierten
Hähnchenstücken, Tomaten
und Gurke, dazu Cocktail-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

Großer Grillteller
Spießbraten, Hacksteak
und Bratwürstchen
“Nürnberger Art” mit
Paprika-Tomatensauce
und buntem Reis

Milchreis
Pflaume
mit Zimt und Zucker,
dazu warmes
Pflaumenkompott

Gebratene
Hähnchenkeule
mit Dunkelbiersauce,
dazu Rotkohl und
warmen Kartoffel-
salat

Hähnchenschnitzel
Art “Cordon bleu”
in Sauce
mit Salzkartoffeln,
dazu Erbsen und Möhren

Mediterrane
Linsensuppe
mit Tomaten, Kräutern
und Balsamicoessig,
dazu 1 Brötchen

Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

Fit-Salat
bunter Salat mit
geräucherter Putenbrust
in Streifen, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

Freitag – 29.09.2023

Pfeffergulasch
vom Rind
mit Zwiebeln und Paprika,
dazu Zöpfli-Nudeln mit
Semmelbrösel

Gebratenes
Buntbarschfilet
in Dijon-Senfsauce,
dazu Spinat und
Salzkartoffeln

Leber-
geschnetzeltes
in feiner Apfel-
Zwiebelsauce mit
Kartoffelrösti

Dicke Bohnen
mit 1 Scheibe magerem
Speck und 1 Würstchen,
dazu Salzkartoffeln

Gemüse-
Pastapfanne
Mezze Penne mit Paprika,
Mais und Erbsen, garniert
mit Hirtenkäse

3 Cevapcici
mit einem pikanten
Bulgursalat, dazu Butter
und Brot

Bunter
Salat Mix
Salat mit Bärlauch-Kartof-
feln, Hirtenkäse und Granat-
apfel, dazu Cocktail-Dres-
sing und 1 kleines Brötchen

vegetarischvegetarischvegetarisch

vegetarisch vegetarisch

vegetarischvegetarisch vegetarisch

Donnerstag –28.09.2023

Samstag – 30.09.2023

Gebratene
Hähnchenkeule
in feiner Sauce mit Rotkohl
und Salzkartoffeln

4 Bratwürstchen
“Nürnberger Art”
auf Sauerkraut, dazu
KartoffelpüreeSa
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Sonntag – 01.10.2023

Kasselerbraten
in feiner Bratensauce mit
grünen Böhnchen und
Kartoffelpüree

Gedünstetes
Seehechtfilet
in einer Dillrahmsauce mit
Broccoli und Kartoffeln

So
nn
ta
gs
-M
en
ü
(t
ie
fg
ek
üh

lt)
vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch
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Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz . lokale Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

vom 25.09. – 01.10.2023 / 39. Woche
Mittwoch

1/21/2 gegrilltegegrillte
SchweinshaxeSchweinshaxe

Menüpreis

inkl. Lieferung

und Dessert

8,50€

-20%Neukunden
Aktion!

Wenn Sie an 5 aufeinander folgenden
Tagen bestellen, bezahlen Sie nur

für 4 Tage. Gültig bis zum
15.10.2023

Am Mittwoch, den 27.09.2023
um 16.00 Uhr findet in der Zahn-
arztpraxis Dr. Diethelm Harpain
eine Patienten-Infoveranstaltung
zum Thema „Implantate“ statt.
Zahnimplantate haben sich

als eine der komfortabelsten und
sichersten Lösungen etabliert und
ermöglichen es, Patienten mit ei-
nem festsitzenden Zahnersatz zu
versorgen, der dem natürlichen
Zahn am nächsten kommt. Neue
Konzepte ermöglichen eine Ver-
sorgung mit festen Zähnen auch
bei schwierigen Knochenverhält-
nissen.
Dr. Diethelm Harpain bietet allen

Interessierten die Möglichkeit am
27.09.2023 um 16 Uhr in der
Praxis vorbeizukommen und sich
zu informieren.
Da die Teilnehmerzahl begrenzt

ist, bitten wir um Anmeldung un-

ter der Telefonnummer 0 5172 –
944 200 oder über die Webseite
https://zahnarzt-harpain.de/
implantologie

Zahnarztpraxis Dr. Diethelm
Harpain
Dr. med. dent. Diethelm Harpain
Eichstraße 5
31241 Ilsede

Zahnimplantate
– die komfortable und

sichere Lösung
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