
Streit um teures Dorfgemeinschaftshaus:
Ratsherr schaltet Landesrechnungshof ein
Wolfgang Gemba hofft wegen Kostensteigerung auf einschreiten der Finanzbehörde und Flyer an edemisser haushalte

Alvesse. Der Neubau des Dorf-
gemeinschaftshauses in Alvesse
wird teuerer: Die ursprünglich
veranschlagte Summe von rund
einer Million Euro hat sich mehr
als verdoppelt. Ein Unding, fin-
detderEdemisserRatsherrWolf-
gang Gemba (Freie Wähler). Er
hat nun die Kommunalaufsicht
des Landkreises Peine und den
Landesrechungshof eingeschal-
tet.
Massive Kritik am Ausgabe-

verhalten der Verwaltung und
des Rates habe es aus der Bürger-

schaft Edemissens gegeben, be-
hauptetGemba inseinemSchrei-
ben an den Landesrechungshof.
Doch die Ratsmehrheit habe sich
davon völlig unbeeindruckt ge-
zeigt und lasse das „nicht nach-
haltige, ökonomisch, sozial und
ökologisch unnütze Projekt“
weiterlaufen, heißt es darin.
Nun sei es an der Zeit, dass

dem ein Ende gesetzt werde,
meint Gemba – und setzt auf ein
Einschreiten der Finanzbehörde.
Insbesondere dürfe es keine wei-
teren Zuschüsse des Landes ge-
ben. Im Zuge der Dorferneue-
rung hatte das Land einen Zu-

schuss inHöhe von 500.000 Euro
für das Projekt gewährt.
Die vor rund zwei Jahren für

die Antragsstellung ermittelten
Kosten fürdenNeubaudesDorf-
gemeinschaftshauses beliefen
sich auf rund eine Million Euro.
Allerdings sind die Kosten für
denNeubau inklusive des bereits
erfolgten Abrisses des alten Ge-
bäudes nun auf rund 2,4 Millio-
nen Euro gestiegen. Als Gründe
nennt dieVerwaltung gestiegene
Preise für Material, Energie und
Personal. Darüber habe die Ver-
waltung die Fraktionen infor-
miert und im Verwaltungsaus-

schuss am 1. und 26. Juni 2023
beraten (PAZ berichtete).
Ein Antrag Gembas, mit dem

Ziel das Projekt auszusetzen, sei
von der Politik abgelehnt wor-
den. Der Bürgermeister habe zu-
dem Ratsmitglieder und Öffent-
lichkeit über den Sachstand zum
Dorfgemeinschaftshaus infor-
miert. Darüber hinaus seien
durch dieVerwaltung bereits un-
abhängig vom Antrag Gembas
Vorgänge zur Kosteneinsparung
eingeleitet worden.
Ratsherr Gemba meint, das

Dorfgemeinschaftshaus hätte
kostengünstiger saniert werden

können. Die Verwaltung wide-
rum betont, dass das Gebäude
einsturzgefährdet gewesen sei.
Gemba indessen sieht Steuergeld
verschwendet, das nun an ande-
rer Stelle fehle. Und das macht er
auch in einemFlyer deutlich, den
er an die Edemisser Haushalte
verteilen will. „Werden jetzt etwa
Steuern und Abgaben erhöht?“,
fragt er darin und fordert gleich-
zeitig imNamenderFreienWäh-
ler mehr Beachtung von Wirt-
schaftlichkeit, Sparsamkeit und
Notwendigkeit. Denn so, findet
Gemba, könne es nicht weiterge-
hen.

Von Mirja Polreich
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Samstag – 04.11.2023

Karlsbader
Rahmgulasch
mit Spätzle

Knusper
Hähnchenschnitzel
in Geflügelrahmsauce mit
Erbsen-Möhren-Blumenkohl-
gemüse und KartoffelpüreeSa
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Sonntag – 05.11.2023

Hühnerfrikassee
mit Gemüsereis

Hubertusbraten
mit einer Waldpilzsauce,
dazu Pariser Karotten und
5 Kartoffelklößchen
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Montag – 30.10.2023

5 Königsberger
Klopse
in feiner Kapernsauce
mit Salzkartoffeln und
Gurkenhappen

2 Rindfleisch-
Gemüsefrikadellen
auf einer Karottensauce,
dazu Broccoli-Blumen-
kohlgemüse und
Kartoffelpüree

Bunte Tortellini
“alla panna”
mit Schinken
in Käsesahnesauce

Schnippelbohnen-
Eintopf
mit Fleischeinlage

Blumenkohl-
Käse-Medaillon
mit Rührei und
Kräuterpüree

2 Hacksteaks
mit Senf und
Kartoffelsalat

Sportler Salat
bunter Blattsalat mit Pute,
Walnüssen, Kürbis- und
Pinienkernen, dazu Cock-
tail-Dressing und 1 kleines
Vollkornbrötchen

Dienstag – 31.10.2023

Deftige Bauernplatte
Kasseler, Bratwürstchen
“Thüringer Art” und Bauch-
fleisch auf Sauerkraut,
dazu Kartoffelpüree mit
Röstzwiebeln

2 Hähnchenbrust-
filets “natur”
in einer pikanten Curry-
sauce, dazu Zuckererbsen
und Bandnudeln

Chicken Crossies
in knuspriger Panade
mit Barbecuesauce
und Broccoli-Tomaten
Nudeln

Frisches Fischfilet
gedünstet in
Gemüserahmsauce und
Petersilienkartoffeln

Rahm-
Wirsing
mit einem
Gemüsewürstchen
und Sesamkartoffeln

Farfalle
Pestosalat
mit Geflügelstückchen,
Tomaten, Parmesankäse
und Olivenbrot

Salat Provencale
frischer Blattsalat mit
Tomaten, Rucola, in Speck
gebratenen Champignons,
dazu Balsamico-Dressing
und 1 kleines Vollkorn-
brötchen

Mittwoch – 01.11.2023

Frischer
Grünkohleintopf
mit Rauchfleisch
und Mettwurst, dazu
1 Brötchen

Rheinischer
Sauerbraten
in feiner Sauce mit
5 Klößchen und Rotkohl

Schwäbische
Linsen
mit Spätzle und
Wiener Würstchen

Schweine-
Geschnetzeltes
“Züricher Art”
mit Champignons und
Salzkartoffeln

Frischkäse-
Spinatmaultaschen
in einer Spinat-
Sahnesauce

Frischer
Sahnequark
mit Himbeeren
und Gebäck

Caesar-Salat
Römersalat mit Cocktailto-
maten, Gurke, Croutons und
gehobeltem Grana Padano,
dazu Caesar-Salat-Dressing
und 1 kleines Brötchen

Paniertes
Schweineschnitzel
in herzhafter Sauce mit
Kohlrabigemüse und
Salzkartoffeln

Putengeschnetzeltes
in Champignonrahm-
sauce mit Reis

Gegrillte
Hähnchenkeule
mit bunter Grillgemüsesauce
und Nudeln

Meisterfrikadelle
mit Rotkohl
in Pfefferrahmsauce,
dazu Salzkartoffeln

Spaghetti
Bolognese
mit Gemüse-Soja-
Bolognese

Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

Salat Hawaii
mit Schinken, Ananas,
Gurken und Tomaten, dazu
Joghurt-Dressing und
1 kleines Vollkornbrötchen

Freitag – 03.11.2023

Alaska-Seelachsfilet
im Knuspermantel
gebraten mit Remouladen-
sauce und Petersilien-
kartoffeln

Gefüllte
Paprikaschote
mit Hackfleisch, dazu
Tomatensauce
und Reis

Thailändisches
Rindfleisch
in Kokossauce mit typischen
Gewürzen, dazu Basmatireis
(extra scharf!)

Grieß-
flammeri
mit eingelegten
Sauerkirschen

Eieromelette
“natur”
mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln

Griechischer
Bauernsalat
Tomaten-, Gurken-, Paprika-
salat mit Hirtenkäse,
Zwiebeln und Oliven, dazu
Butter und Kornkrustenbrot

Knuspersalat
bunter Salat mit Erbsen,
Croutons und Kürbiskernen,
dazu Cocktail-Dressing
und 1 kleines Brötchen

Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz . lokale Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

Donnerstag – 02.11.2023

vom 30.10. – 05.11.2023 / 44. Woche

Wenn Sie an 5 aufeinander folgenden

Tagen bestellen, bezahlen Sie nur für

4 Tage. Gültig bis zum 19.11.2023

-20%*Neukunden
Aktion!

Geänderte
Lieferzeiten an
dem Feiertag!

Dienstags-Menüs
(gekühlt) liefernwir am
Montagden30.10.

Wir wünschen
einen schönen
Feiertag !

Menüpreis

inkl. Lieferung

und Dessert

8,50€
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