SONNABEND, 21. SEPTEMBER 2024

Lokales hallo |

Akkordeon Ensemble tritt auf

Musikerinnen und Musiker geben ihr Jahreskonzert
am 12. Oktober in Solschen

Lengede. Ein Akkordeon kann
nicht nur Seemannslieder. Das ist
das Credo des Akkordeon En-
sembles Lengede, in dem derzeit
acht Hobbymusiker und -musike-
rinnen aktiv sind. Sie spielen funf
Akkordeons, ein Cajon und ein

auf das Jahreskonzert vor am
Samstag, 12. Oktober, um 18 Uhr
in St. Pankratii in Solschen. Das
Repertoire hat eine grofie Band-
breite und reicht von Schlager und
Musicals tiber Operetten bis hin
zu Shantys wie Biscaya, die eigent-

re Konzerte beginnen am Sams-
tag, 19. Oktober, um 18 in der ev.
Kirche in Oberg und am Sonntag,
10. November, um 18 Uhr in der
ev. Kirche in Vechelde. Wer Inte-
resse hat, mitzuspielen, kann sich
an das Ensemble wenden unter

Ladt ein zum Jahreskonzert Das Akkordeon Ensemble Lengede

www.akkordeon-ensemble-har-
monie-le.jimdofree.com.

lichimmer mit dem Akkordeonin
Verbindung gebracht wird. Weite-

Cello. Zusammen mit ihrem mu-

sikalischen Leiter bereiten sie sich spielt am 12. Oktober in Solschen. FOTO: PRIVAT
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LIEFERT LECKER
vom 23.09. - 29.09.2024 / 39. Woche

Montag - 23.09.2024  Dienstag - 24.09.2024 Mittwoch - 25.09.2024  Donnerstag - 26.09.2024

Penne Bolognese Schnitzel Hausgemachte Hacksteak
T Nudeln mit Tomaten- “Forster-Art” Linsensuppe “Meisterart”
= Hackfleischsauce und in Champignonrahmsauce 2 Wiener Wiirstchen, in Pfefferrahmsauce,
g Parmesankase extra mit Erbsen und Mohren, dazu 1Brétchen Kaisergemiise (Blumenkohl,
dazu Bauernspatzle Karotten, Broccoli) und
Salzkartoffeln
Paprika- Berner Pfanne Pfeffersteak 3 Blaubeer-
™~ Rahmbraten Schweinegeschnetzeltes, vom Schwein Pfannkuchen
2 mit Rosenkohl und Kase, Créme fraiche, in Pfefferrahmsauce mit mit Vanillesauce
% Salzkartoffeln Papnkg und Zwiebeln, Erbsen-Mghrengemiise
dazu Zopflinudeln und Salzkartoffeln
Bayrischer Kasseler auf frischem  Leber- Leberkase
@ Kaiserschmarr Traubensauerkraut geschnetzeltes ihn Z[gNiebelsaLll(celmit
‘= mitRosinen, dazu Kartoffelpiiree in feiner Apfel- eiem Specksalat
< daéu Apfﬁlkompottm /_@ Zwiebftfelfauce mit m /_@
und Vanillesauce A7 eps 4, sl Kartoffelrdsti 1l 0
Oltsbefet Vkober Oltsbofet Olsbetet £y
Wirsing-Eintopf 2 hausgemachte Frisches Fischfilet Putenbrust “natur”
; mit 4 FleischkloRchen Frikadellen gediinstet in in feiner Bratensauce
= in feiner Sauce mit Gemiiserahmsauce und mit Tomatenwiirfeln,
% Kohlrabigemiise und Petersilienkartoffeln Kohlrabigemiise und
Salzkartoffeln Petersilienkartoffeln
< Fein- Gebackener Rote Griechischer
2 schmecker Hirtenkdse Linsenbolognese Gemiiseeintopf
& Eieromelette mit Kaisergemiise mit Kartoffelspétzle, mit Paprika, Tomaten,
S, auf Rahmspinat mit und Pestospaghetti garniert mit frischer Zucchini und Hirtenkase,
L Kartoffelpiree Petersilie dazu 1 Fladenbrdtchen
= Gyrosbraten Gefliigelschnitzel Holldndischer Gebratenes
2 mit Krautsalat und mit /2 Pfirsich und Kdsesalat Schweinekotelett
~  hausgemachtem Nudelsalat mit Paprika, Mandarine, mit Senf
& Tsatsiki Apfel, Kréuterjoghurt- und Kartoffelsalat
cl Dressing, Butter und Brot
~
Thunfisch Salat Caesar-Salat Frischkése Tropical Dream
e I “Hahnchen” Salat frischer Salat mit gebratener
3 Zwiebelringen und Mais, Rémersalat mit Hahnchen- mit Mangold, Spinat, Eisberg- Hahnchenbrust und Mango-
S dazu Cocktail-Dressing brustfilet, Croutons und salat, Tomaten, Walnuss-, wirfeln, Tomaten, Gurken

und Mandelblittern garniert,
dazu Cocktail-Dressing und
1 kleines Vollkornbrétchen

Pinienkernen und Frischkése,
dazu Honig-Senf Dressing und
1kleines Vollkornbrdtchen

ehobeltem Grana Padano,
azu Caesar-Salat- Dressmg
und 1kleines Brétchen

und 1kleines Brotchen

Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz

3799701_002424

Leberteise
in Zwiebelsauce mit heiBem
Specksalat

Freitag - 27.09.2024

Ungarisches
Gulasch

mit Champignons und
Z6pfli-Nudeln

Gebratenes
Seehechtfilet

in frischer Dillrahmsauce
mit Salzkartoffeln und

buntem Sommergemiise Neu kU nden 20/
Aktion!
: vegetarisch
E?éf:ggut Wenn Sie an 5 aufeinander folgenden

it Samalleh Tagen bestellen, bezahlen Sie nur
fiir 4 Tage. Giiltig bis zum

@m 13.10.2024 o

Schweine-
Geschnetzeltes Samstag - 28.09.2024
“Ziiricher Art” — .
mit Champignons und = GeﬂUgel'
Salzkartoffeln =l Geschnetzeltes
Y in Champignonsauce
el = mit Spiral-Nudeln
%]
=
Nudelplatte P Rostbratwurst
ﬁazet;)r'gelk(]l undhgrune izl mit feiner Zwiebelsauce, dazu
Sgaghrét]'g ina;t?gﬂt:re_:sauce, =8 Rotkohl und Salzkartoffeln
o
tomatensauce &2
8 Party-
Geflugelfrikadellen Sonntag - 29.09.2024

mit Senfdip, buntem

Reissalat mit Paprika | Rheinischer
und Mais | Sauerbraten
5= in feiner Sauce mit Rosenkohl
Tortellini ﬁ; und 5 KartoffelklsRchen
Salat SR - h
frischer Salat mit Ricotta- S5 FI’lSC er
%pmat Torct)ellhm Gudrken 15| Mohreneintopf
omaten, Oliven und roten & : e
Zwiebeln, dazu Joghurt Dres- S Petersilie und

1Bockwiirstchen

sing und 1kleines Brétchen

Tel. 05144-698 823 0 - www.meyer-menue.de



