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DerKönig derKuchen
In Handarbeit und mit feinen Zutaten produziert:

Der Baumkuchen als Delikatesse
Der Baumkuchen ist ein Meisterwerk
der Konditorenkunst, er lässt die Her-
zen von Naschkatzen höherschlagen.
Erstmals erwähnt wurde der „König der
Kuchen“ im Jahr 1682. Der Baumkuchen
ist mit seiner unverwechselbaren Form
und dem schichtweisen Aufbau ein Sym-
bol für Gemütlichkeit und Genuss – und
das längst nicht mehr nur in der Ad-
vents- und Weihnachtszeit.

Industrieware versus
Handwerkskunst

Baumkuchen gibt es inzwischen zwar
in jedem Supermarkt. Kennerinnen und
Kenner aber wissen, dass die industriell
hergestellte Backware dem Vergleich
mit einem echten, in Handarbeit herge-
stellten Produkt nicht standhalten kann.
Besonders der original Salzwedeler
Baumkuchen hat sich als eine wahre
Delikatesse etabliert, er wird mit rei-
ner Handwerkskunst und ausgewählten
Zutaten in der sachsen-anhaltinischen
Stadt im Herzen der Altmark produziert.

So entsteht der
Salzwedeler Baumkuchen

Die Zutaten für den Salzwedeler Baum-
kuchen sind immer Butter, Zucker, Mehl,
Vanille und Eier. Eine Walze dreht sich
langsam und regelmäßig vor einer of-
fenen Flamme. Die Baumkuchenmasse
wird in einer ersten dünnen Lage auf die
Walze aufgetragen, dann folgt Schicht

um Schicht – alle von Hand aufgetragen.
Dadurch entstehen die typischen Ringe,
unregelmäßig und wild, die jeden Ku-
chen zu einem Unikat machen.

Der abgekühlte Kuchen wird mit fei-
ner Zartbitter-, Vollmilch- oder weißer
Schokolade beziehungsweise Fondant
überzogen. Ist der Baumkuchen fertig,
schneidet ihn der Konditor in Scheiben
von der Walze. Immer öfter wird der
Baumkuchen für besondere Anlässe
wie Hochzeiten angefragt. Dafür wird
er zusätzlich individuell mit Marzipan-
dekoren veredelt.

Geschenkidee –
nicht nur zur Weihnachtszeit

Die Altmärker Leckerei lässt sich auch
nach Hause bestellen. Ein echter Salz-
wedeler Baumkuchen ist auch eine
schöne Geschenkidee, um Freunde,
Verwandte oder Geschäftspartner zu
besonderen Anlässen – nicht nur zu
Weihnachten – zu überraschen. Auf
Wunsch wird die süße Köstlichkeit
hübsch in einem Geschenkkarton oder
einer Schmuckdose verpackt und mit
einer persönlichen Grußkarte versehen
direkt an den Empfänger oder die Emp-
fängerin verschickt. DJD

Eine Walze dreht sich langsam
und regelmäßig vor einer offenen
Flamme. Die Baumkuchenmasse
wird in einer ersten dünnen Lage auf
die Walze aufgetragen, dann folgt
Schicht um Schicht.

Der Baumkuchen ist mit seiner
unverwechselbaren Form und dem
schichtweisen Aufbau ein Symbol für
Gemütlichkeit und Genuss – und das
längst nicht mehr nur in der Advents-
und Weihnachtszeit. ©
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FROHE Weihnachten
aus Peine

GesegnetesWeihnachten
und ein frohes neues Jahr
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Fritz Heidorn
Inh. Mike Hedderich
Dachdeckermeister

Lehmkuhlenweg 51
31224 Peine
Telefon (0 51 71) 63 45
www.heidorn-bedachungen.de

Bedachungen - Fassaden
Bauklempnerei
Flachdachisolierungen

DACHDECKERMEISTER

Liebe Gäste,
wir wünschen Ihnen und Ihren Familien

frohe Weihnachten und
ein gesundes neues Jahr!

Wir freuen uns, Sie auch im neuen Jahr
wieder bei uns begrüßen zu dürfen.
Familie Novakovic und Mitarbeiter

Hagenstr. 17/Ecke Werderstr. · 31224 Peine
Tel. (0 51 71) 29 77 77Steak- und Grillspezialitäten

Novakovic GmbH

Sie
brauchen noch
ein Geschenk?

Heiligabend
bis 12 Uhr geöffnet.

Vom 25. Dezember
bis 2. Januar haben
wir geschlossen.

Wir wünschen Ihnen
ein frohes Fest und
freuen uns auf
Ihren Besuch.

SieSie
brauchen nochbrauchen noch
ein Geschenk?ein Geschenk?

HeiligabendHeiligabend
bis 12 Uhr geöffnet.bis 12 Uhr geöffnet.

VomVom 25. Dezember25. Dezember
bis 2. Januarbis 2. Januar habenhaben
wir geschlossen.wir geschlossen.

Wir wünschen IhnenWir wünschen Ihnen
ein frohes Fest undein frohes Fest und
freuen uns auffreuen uns auf
Ihren Besuch.Ihren Besuch.

Breite Straße 18 · 31224 Peine
05171 5409883

kontakt@teegarten-peine.de

PRIVATPRAXIS FÜR PHYSIOTHERAPIE

ANNE-KATHRIN ROMO ECHEVERRI

Mo–Do 8.30 – 15.00 Uhr | Mo 17.00 – 20.00 Uhr | Fr 8.30 – 12.30 Uhr
Termine nach Vereinbarung

Werner-Nordmeyer-Str. 40, 31226 Peine info@romo-physiotherapie.de
Tel.: (05171) 9070310 Mobil: 0177 26 70 105

Ich danke meinen Patienten für Ihre Treue und wünsche
ein frohes Fest sowie einen guten Rutsch ins neue Jahr.

Lass dich verwöhnen und mache jeden Tag zum Fest.
Wenn es um deine Schönheit geht, komm zu

Bahnhofstraße 23, 31224 Peine
TEL +49 173 3204234
Öffnungszeiten: Mo. - Fr. 10:00 - 18:00 Uhr
Samstag nur mit Termin

Der perfekte Geschenktipp: unsere Beauty-Gutscheine

Besuch uns auf:
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