
Ausbildung wird bei Seidel
großgeschrieben

Beruf bietet positive Zukunftsaussichten

Großgeschrieben wird bei der
Backmanufaktur Seidel die Aus-
bildung von Nachwuchskräften.
„Wir freuen uns immer, wenn
junge Menschen Interesse an
diesem zukunftssicheren Hand-
werk zeigen – Essen müssen die
Menschen immer. So sind wir
auch seit Jahren beim Zukunfts-
tag dabei und haben Schülerin-
nen und Schüler in der Backstu-
be, die in das Handwerk hinein-
schnuppern“, bekräftigt Seidel.
Die Ausbildung zum Bäcker

oder Konditor dauert drei Jahre
undman lernt, aushochwertigen
Rohstoffen undmithilfe genauer
Rezepturen ein breites Angebot
an Backwaren herzustellen. Bä-
cker fügen nach Rezept ausge-
wählte Zutaten im passenden
Verhältnis zusammen, überwa-
chen die Teigbildung und Gä-
rungsprozesse. Dazu werden
Maschinen eingesetzt. Vieles ist
aber nach wie vor Handarbeit.
Die Ausbildung schließt mit

der Gesellenprüfung ab. An-
schließend kann man sich dann
zum Meister oder Betriebswirt
des Handwerks weiterbilden.
Die Aussichten sind bestens –
das Bäckerhandwerk leidet wie
viele handwerkliche Berufe
unter Nachwuchsmangel.
„Dabei ist Kreativität gefragt,

wenn es an das Gestalten von
Torten geht. Immer beliebter
werden auch Snacks und süße
Teilchen für zwischendurch.
Hier beziehen wir unsere Azubis
gerne ein, wenn es an die Ent-
wicklunggeht.Außerdem lernen
die jungen Menschen während
ihrer Ausbildung auch viel über
die Qualität der Zutaten, die
richtige Lagerung und natürlich
die entsprechende Hygiene“,

Brote entstehen in guter alter tradition. FotoS: privAt

weiß Seidel zu berichten.
Angehende Bäcker sollten

sorgfältig, gewissenhaft und
kreativ sein. Frühes Aufstehen
gehört selbstverständlich dazu,
aber dafür hat man dann auch
früh Feierabend und kann den
Tag genießen. Immer wichtiger
werden das Berücksichtigen ak-
tueller Ernährungstrends und
Nachhaltigkeit in der Backstube.
„Ein breites Feld und ein toller
Beruf, der mich bis heute immer
wieder begeistert“, meint Seidel,
der damals vom Vater gefragt
wurde, ob er Bäcker oder Kondi-
tor werden wolle. Auf Nachfrage
erfuhr Lutz Seidel, der eigentlich
lieber Architekt geworden wäre,
dass Konditoren später mit der
Arbeit anfangen, und schon war
seine Entscheidung gefällt. Die-
ser Entscheidung verdankt das
Unternehmen heute zum Bei-
spiel den Konditoren-Schoko-
puddingkuchen, der mit fünf-
stelligen Verkaufszahlen zu den
Top-Artikeln bei Seidel gehört.
Neben Bäckern bildet die

Backmanufaktur Seidel auch
Fachverkäufer aus. Die Ausbil-
dung dauert ebenfalls drei Jahre
und findet sowohl in einer Bä-
ckerei als auch in einer Berufs-
schule statt. An erster Stelle steht
natürlich der Umgang mit den
Kunden. Die Fachkräfte verkau-
fen die gewünschten Backwaren,
schneiden auf Wunsch die Brot-
laibe und belegen herzhafte
Snacks nach Wunsch. Immer
wichtiger wird das Wissen über
die verwendetenZutatenund In-
haltsstoffe. Viele Kunden achten
mittlerweile auf Bio-Zertifikate,
Allergene, leben vegan oder ver-
tragen kein Gluten. Hier muss
das Wissen über die verkauften
Produkte umfangreich sein, so-
dass jede Kundenfrage beant-
wortet werden kann. Ebenso
muss der Verkaufsraum immer
ordentlich und sauber gestaltet
sein.
„Wir nehmen gerne für beide

Berufsfelder Bewerbungen von
Schulabgängern entgegen“, be-
kräftigt Seidel abschließend. nic

Schmückender titel: Ausbildungs-Ass.
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