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Smarter unterwegs mit der neuen Ticket-App

FAIRTIQ vereinfacht die Nutzung von o¢ffentlichen Verkehrsmitteln

Wer mit offentlichen Verkehrs-
mitteln im Verkehrsverbund
Region Braunschweig (VRB)
unterwegs ist, braucht sich keine
Gedanken mehr tber Tarifzo-
nen und Preisstufen zu machen.
Denn mit der neuen Ticket-App
FAIRTIQ geniigt eine Wischbe-
wegung (,Swipe®) auf dem
Smartphone beim Einsteigen,

und der Nutzer erhilt eine giilti-
ge Fahrkarte. Die App rechnet
den Fahrpreis bargeldlos ab und
deckelt die Kosten automatisch
beim Preis einer Tageskarte.
»Damit die Verkehrswende
gelingt, muss der OPNV so at-
traktiv wie moglich sein. Des-
halb machen wir es unseren
Fahrgdsten mit der FAIRTIQ-

App noch komfortabler, Busse
und Bahnen in der Region zu
nutzen’, betont VRB-Geschfts-
fithrer Ralf Sygusch. ,Das Sys-
tem erkennt die gefahrenen
Strecken anhand der Standort-
ermittlung im Smartphone, er-
klart VRB-Geschiftsfiihrer Jorg
Reincke das Grundprinzip der
Ticket-App.

FAIRTIQ gilt in allen Bussen,
Trams und Regionalziigen in-
nerhalb des VRB-Gebietes.
Ausgenommen sind die Be-
darfsverkehre wie flexo, ALT
und AST. Mit der App kann
auch der Nahverkehr in Nord-
rhein-Westfalen, im Verkehrs-
verbund Bremen/Niedersach-
sen, in Gottingen und in der Re-

gion Magdeburg genutzt wer-
den. FAIRTIQ-Nutzer konnen
eine Begleitperson mitnehmen
und iiber ihre App nach demsel-
ben Verfahren abrechnen las-
sen. Die App ist kostenfrei im
App-Store und im Google Play
Store erhéltlich. Weitere Infor-
mationen  gibt es unter
www.vrb-online.de/fairtiq.

BURO &
BETRIEB

LIEFERT LECKER

vom 04.03.-10.03.2024 / 10. Woche

Montag - 04.03.2024 Dienstag - 05.03.2024 Mittwoch - 06.03.2024 Donnerstag - 07.03.2024 Freitag - 08.03.2024

5 Konigsherger
Klopse

in feiner Kapernsauce
mit Salzkartoffeln und
Gurkenhappen

Menii 1

2 Hahnchenbrust-
filets “natur”

in einer pikanten Curry-
sauce, dazu Zuckererbsen
und Bandnudeln

Menii 2

Spaghettiin
Tomaten-Gemiisesugo

mit Ziegenkase und
Pinienkernen

Menii 3

U, v
Schnippelbohnen-
Eintopf

mit Fleischeinlage

Menii 4

Blumenkohl-
Kdse-Medaillon

mit Riihrei und
Krauterptiree

Vegetarisch

2 Hacksteaks

mit Senf und
Kartoffelsalat

Kaltes Menii

Sportler Salat

bunter Blattsalat mit Ge-
fligel, Walnissen, Kiirbis-
und Pinienkernen, dazu
Cocktail-Dressing und
1kleines Vollkornbrétchen

Salat

Frischer
Mohreneintopf

mit 1 Bockwdirstchen,
dazu 1Brétchen

Deftige Bauernplatte

Kasseler, Bratwiirstchen
“Thiiringer Art” und Bauch-
fleisch auf Sauerkraut,
dazu Kartoffelpiiree mit
Rostzwiebeln

Zartes
Pfeffer-Steak

in wiirziger Késesauce
mit Pariser Karotten
und Erbsen, dazu
Salzkartoffeln

Sahnegeschnetzeltes
vom Schwein

mit Champignons, Erbsen
und Fingerméhren, dazu
Bauernspétzle

Gebackener Gebratene
Hirtenkdse Hahnchenkeule
auf Pesto-Risoni- auf frischem Tomatensugo
Nudeln mit mit Reis
Paprikagemiise v
3‘. he ;b v
CAC EY e
Hackbraten Schweine-
in Kréutersauce Geschnetzeltes
mit Speckbshnchen “Zuricher Art”
und Salzkartoffeln mit Champignons und
Salzkartoffeln
Bunte Frischkdse-
Gemiiseplatte Spinatmaultaschen
Blumenkohl, Broccoli, in einer Spinat-
Mohren und Erbsen Sahnesauce

in Kdsesahnesauce, dazu
Petersilienkartoffeln

1/ Forellenfilet

mit Sahnemeerrettich,
einem /2 Pfirsich und
Waldorfsalat

Gefliigelsalat

mit Spargel, Champignons
und Ananas, dazu
Brot und Butter

Salat Provencale

frischer Blattsalat mit
Tomaten, Rucola, in Speck
gebratenen Champignons,
dazu Balsamico-Dressing
und 1kleines Vollkorn-
brotchen

Caesar-Salat

Romersalat mit Cocktailto-
maten, Gurke, Croutons und
gehobeltem Grana Padano,
dazu Caesar-Salat-Dressing
und 1kleines Brotchen

Paniertes
Schweineschnitzel

in herzhafter Sauce mit
Kohlrabigemiise und
Salzkartoffeln

Gefliigel-
Geschnetzeltes

in Champignonrahmsauce
mit Reis

Gediinstetes
Seehechtfilet

auf Spaghetti in einem Toma-
ten-Kapern-Oliven-

Sugo garniert mit

Mandelblattchen W ¥V
*2%

Meisterfrikadelle
mit Rotkohl

in Pfefferrahmsauce,
dazu Salzkartoffeln

Spaghetti
Bolognese

mit Gemiise-Soja-
Bolognese

Gebratenes
Schweinekotelett

mit Senf
und Kartoffelsalat

Salat Hawaii

mit Schinken, Ananas,
Gurken und Tomaten, dazu
Joghurt-Dressing und
1kleines Vollkornbrétchen

Alaska-Seelachsfilet
im Knuspermantel

gebraten mit Remouladen-
sauce und Petersilien-
kartoffeln

Gefiillte
Paprikaschote

mit Hackfleisch, dazu
Tomatensauce
und Reis

Zitronenhdhnchen
“Toscana”

mit Bohnen und
Thymiankartoffeln

GrieB-
flammeri
mit eingelegten
Sauerkirschen

Eieromelette
“natur”

mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln

Griechischer
Bauernsalat

Tomaten-, Gurken-, Paprika-
salat mit Hirtenkase,
Zwiebeln und Oliven, dazu
Butter und Kornkrustenbrot

Knuspersalat

bunter Salat mit Erbsen,
Croutons und Kiirbiskernen,
dazu Cocktail-Dressing

und 1kleines Brétchen

inkl. Lieferung
und Dessert

-20%

Neukunden
Aktion!

Wenn Sie an 5 aufeinander
folgenden Tagen bestellen,
bezahlen Sie nur fiir 4 Tage.
Giiltig bis zum 17.03.2024

Samstag - 09.03.2024

=l Karlshader

=4 Rahmgulasch

= mit Spatzle

=1

=
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o Knusper )

= Hdhnchenschnitzel
kil in Gefliigelrahmsauce mit
g Erbsen-Méhren-Blumenkohl-
2l gemiise und Kartoffelpiiree

Sonntag - 10.03.2024

Hiihnerfrikassee
mit Gemisereis

Hubertusbraten

mit einer Waldpilzsauce,
dazu Pariser Karotten und
5 KartoffelkloRchen
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Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz - lokale Tel. 05144-698 823 0 - www.meyer-menue.de

3783801_002424



