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Silvio Giesecke ist der neue Caterer
für die Gifhorner Stadthalle

Vertragsunterzeichnung – Dank an tell roth für einjähriges Überbrücken

Gifhorn. Jetzt steht es fest: Die
Gifhorner Stadthalle bekommt
einen neuen Caterer. Vor Kur-
zem unterzeichneten Bürger-
meister Matthias Nehrlich,
Stadthallengeschäftsführer Ben-
jamin R. Riebsamen sowie Silvio
Giesecke den Vertrag. Giesecke
übernimmt zum 1. September
für vorerst fünf Jahre.

Es war eine lange Suche nach
einem neuen Caterer. Die Stadt
musste zweimal ausschreiben –
denn bei der ersten Ausschrei-
bung gab es zwar einen Interes-
senten, der sprang aber gleich
wieder ab,weil es kurzfristig gro-
ße Veränderungen im privaten
Umfeld gab, erklärte Bürger-
meister Matthias Nerlich wäh-
rend der Vertragsunterzeich-
nung mit Silvio Giesecke. Den
habe man übrigens direkt ange-
sprochen, ob er nicht Lust habe,
dieGastronomie in der Stadthal-
le zu übernehmen. Und die hat
der 49-Jährige.

„Solch einBetrieb istmir nicht
fremd, auch wenn es nicht zu
meinem Tagesgeschäft gehört“,
sagte Giesecke. Unter anderem
kenne er Stadthallengastrono-
mie vomCongressPark inWolfs-
burg. Ansonsten ist er aktuell
eher im Bereich Catering für
Kitas und Schulen – beispiels-
weise die Gifhorner Gymnasien
– tätig sowie in der Betriebsgast-
ronomie bei IAV, erklärte der ge-
lernte Koch und Betriebswirt.

Jetzt also kommt die Gif-
horner Stadthalle zum Portfolio
dazu. Was die Besucher und Be-
sucherinnen dort künftig erwar-
ten können, ist allerdings noch
weitgehend offen. „Das gastro-
nomische Konzept wird jetzt er-
arbeitet. Ichmuss erst einmal se-

hen, welche Möglichkeiten ich
hier im Haus habe, was sich in
der Küche verwirklichen lässt“,
sagte der Caterer. Beim Bier gibt
es allerdings bereits eine Ansage:
„Wir möchten Wittinger. Im-
merhin haben wir eine regionale
Brauerei, das wollen wir nutzen“,
sagte Bürgermeister Nerlich.

Für Silvio Giesecke steht jetzt
einiges an Arbeit an – obwohl er
den Betrieb erst zum 1. Septem-
ber übernehmen wird. „Im Juli
schließen wir ohnehin drei Wo-
chen“, sagte Stadthallenge-
schäftsführer Benjamin R. Rieb-
samen.Dagebees eineBestands-
aufnahme von Waren, Küchen-

einrichtung undMaterial. Über-
gaben müssten erfolgen. Und
dann sei da natürlich noch die
Personalfrage. Giesecke beschäf-
tigt in seinem Unternehmen ak-
tuell rund 30 Mitarbeiter. Doch
das wird nicht reichen für den
Stadthallenbetrieb zusätzlich.

„Da soll es ein eigenes Team
geben. Ein Grundgerüst ist da,
wir haben eine gute Küche. Und
es wird eine Eventmanagerin
installiert, die das Personal im
Blick hat. Jetzt müssen wir uns
noch um das Servicepersonal
kümmern“, sagte der Caterer. Es
gebe dafür bereits Kontakt zu
Personalfirmen, und angesichts

des Vorlaufs bis Anfang Septem-
ber sei er optimistisch. „Es wird
Spitzenzeiten mit großen Veran-
staltungen geben und Zeiten mit
kleineren Events und weniger
Personalbedarf. Da ist es von
Vorteil, jetzt einenCaterer zuha-
ben,derdasdirekt vorOrtmana-
get undnicht vonweiterweg“, er-
klärte Matthias Nerlich. Und
dem man nicht erklären müsse,
wie Gifhorn und die Gifhorner
funktionieren. Silvio Giesecke,
ein gebürtiger Greifswalder, lebt
seit 2001 in Dannenbüttel.

Giesecke folgt auf Roth. Das
Unternehmen aus Isenbüttel war
bis zur Sommerpause 2023 für

das Catering in der Stadthalle
verantwortlich. Dann sollte es
bereits besagten Wechsel geben,
der kurzfristig geplatzt war. Tell
Roth sprang noch einmal für ein
Jahr ein, damit die Stadthalle
nicht eine Spielzeit langohneCa-
tering gewesen wäre. „Dafür,
dass uns Tell Roth nicht hat hän-
gen lassen, gebührt im großer
Dank“, sagte der Stadthallenge-
schäftsführer, der sich und sein
Team schon selbst hinter der
Theke und in der Küche gesehen
hatte. „Dabei habenwir ganz an-
dereAufgaben–undKompeten-
zen“, sagte ermit einemSchmun-
zeln.

Vertragsunterzeichnung: stadthallengeschäftsführer Benjamin r. riebsamen (v.r.), Bürgermeister Matthias nerlich und der neue Caterer
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4.49
5.99 statt

7.99
9.99

statt

6.99
8.69

-20%

-25%

Hackfleisch Suppenfleischvom Schwein
mit Knochen, 1kg

ohne Knochen, 1kg

vom Rind

statt

1.89
2.49

Schweineleber
1kg

-25%
statt

3.69
5.29

Hering in Salzlake

HKL - Nordatlantik

unausgenommen, mit Kopf
1kg

statt

2.69
3.79

-30%

Stockschwämmchen
in würzigem Aufguss

Netto 530g Glas
2 Sorten

statt

0.99
1.29

Kefir mild 500ml Becher
3,5% Fett

-25%

statt

3.79
5.49

Kartoffeln
mehligkochend

Deutschland
5kg Sack

-30%

statt12.39
8.69
-30%

Brühwürstchen

Spikatschki

mit Käsestückchen
ca. 450g Pack

1kg

statt

10.79
14.39

Schweinebauch
gegart, geräuchert und gerollt

ca. 350-450g Pack
1kg

-25%

-30%


