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Von Wein-Reise bis Alpaka-Herde:
Das bietet das Mithlenmuseum 2025

Zahlreiche neue Veranstaltungen geplant — ein neuer Muhlenladen soll in der Gifhorner FuBgéngerzone an den Start gehen

VON DIRK REITMEISTER

Gifhorn. Neue Veranstaltungen,
neue Attraktionen und eine
Gastronomie, die Fahrt auf-
nimmt: Das Mihlenmuseum
Gifthorn hat sich fiir das neue
Jahr wieder viel vorgenommen.
Es will neue Veranstaltungsfor-
mate etablieren und hat beim
Fachkriftemangel offenbar das
Grobste hinter sich. Und dann ist
da noch die Dependance in der
Fuflgingerzone, die an den Start
gehen soll.

Die Miihlenweihnacht 2024
haben Projektleiter Sebastian
Lipper und sein Team kurzfristig
um das letzte Wochenende des
Jahres verldngert. Er ist mit der
Resonanz der Besucher sehr zu-
frieden, die adventliche Veran-
staltung in zweiter, aber keines-
falls letzter Auflage kam wieder
bestens an. Kein Wunder, dass es
auch im neuen Jahr wieder eine
Miihlenweihnacht geben soll.
Dann wieder mit etwas mehr:
»Da stehen wir nicht still, es
kommt jedes Jahr etwas dazu.“

Veranstaltungen: Das wird neu
in 2025

Bis dahin will das Mithlenmu-
seum jede Menge anderer und
auch neuer Veranstaltungen auf-
fahren. Es hat sich unter ande-
rem eine ,Wein-Reise“ ausge-
dacht: Griechischer Wein an der
griechischen Miihle, portugiesi-
scher an der portugiesischen
Miihle, spanischer an der spani-
schen Miihle und so weiter, dazu
entsprechende  landestypische
Kostlichkeiten. ,Wo man sich

Muhlenmuseum Gifhorn: Flir das Jahr 2025 hat das 'I:eam wieder einie neue und beWéHrte Veran-
staltungen ins Programm genommen.

durch die Lander trinken und
probieren kann, sagt Lipper.
Analog dazu soll es auch eine
»Bier-Borse“ geben mit Speziali-
tdten aus Brauereien aus der Re-
gion.

Um Genuss drehen sich auch
die Siidheide-Genussmirkte je-
den ersten Sonntag im Monat
von Mérz bis Oktober und der
Bauernmarkt, ,wo es viel um Er-
leben und Mitmachen gehen
wird", sagt Lipper. Die Veranstal-
tungen sollen die Wertschitzung
fiir regionale Produkte und Er-
zeugnisse aufbauen. Auch Frith-
lingsmarkt, mehrere Kunsthand-
werkermarkte und regelméaflige
Frithschoppen im Biergarten sei-
en geplant - gern auch mit ziinfti-
ger Musik regionaler Kiinstler.

Das Programm der Komodie

Hackflelsch vom Schwein  Schweineleber

ohne Knochen, 1kg

33221601_002424

im Mithlenmuseum werde &hn-
lich des Programms 2024 laufen,
kiindigt Lipper an. Auch die Old-
timer-Meile werde 2025 wieder
Station zwischen den Miihlen
und auf dem Dorfplatz machen.

Die Schafe kommen - und
Alpakas auch noch

Mehr tierisches Leben im Miih-
lenmuseum: Nach der Abstinenz
wegen der Blauzungen-Krank-
heit im alten Jahr sollen 2025 die
Schafe wieder zuriickkehren. Sie
werden dann nicht allein sein.
Als neue tierische Attraktion vor
allem fur Familien dirfte sich
eine Herde Alpakas entwickeln.
»Dazu sind wir gekommen wie
die Jungfrau zum Kinde®, sagt
Lipper schmunzelnd.

Eine neue Mitarbeiterin sei die
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Halterin und werde ihren Le-
bensmittelpunkt von der Alt-
mark nach Gifthorn verlegen -
und die Tiere mitbringen. ,Da
war die Uberlegung, dass das
eine Bereicherung sein kann. Es
hat viel mit Handwerk zu tun.“
Was die Géste der Mithlenweih-
nacht 2024 schon feststellen
konnten, denn da gab es die
Wollprodukte zu kaufen.

Miihlenladen in FuBgangerzo-
ne ab Friihjahr geplant

Im Frithjahr will das Mithlenmu-
seum seinen Miihlenladen im
Steinweg 42 in der Fufgingerzo-
ne beziehen. Noch umfangrei-
cher als im Hofladen auf dem
Dorfplatz soll das Sortiment mit
regionalen Lebensmitteln und
eigenen Backwaren werden. Es

soll auch regionales Kunsthand-
werk dort geben und eine ,Work-
shop-Ecke“. Mit einziehen werde
auch die Initiative ,,Stidheide ge-
niefSen”. Dariiber hinaus sind ge-
plant ein kleines gastronomi-
sches Angebot - wenn auch nicht
sogleich - und mittelfristig auch
eine Schaurdsterei, wenn auch
nicht so groff wie die im Mu-
seum.

Im Mihlenmuseum wollen
Lipper und sein Team den Krau-
terspeicher er6ffnen und den
Krautergarten vervollstandigen.
»Mit seltenen und in Vergessen-
heit geratenen Heilkrautern.“

Endlich mehr Personal in der
Gastronomie

Nicht wirklich in Vergessenheit
geraten ist der Fachkrifteman-
gel. Doch endlich kann das Mith-
lenmuseums-Team durchatmen.
In der Kiiche sind inzwischen
drei gelernte Koche und drei Kii-
chenhilfen im Einsatz. Es gibt al-
lein fiinf gelernte Servicekrafte.
JWir sind jetzt auch Ausbil-
dungsbetrieb, sowohl in der Kii-
che, als auch im Service.”

Das Problem mit den
Offnungszeiten

»Womit wir noch zu kimpfen ha-
ben, ist, dass die Leute noch die
Offnungszeiten des Museums im
Kopf haben®, sagt Lipper. Schlag-
artig um 17 Uhr werde es auch
auf dem Dorfplatz ruhiger, ob-
wohl die Gastro dort bis 21 Uhr
geoffnet sei. Dass der Dorfplatz
bis dahin frei zugénglich sei, ha-
be sich noch nicht weit genug he-
rumgesprochen.
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