
Vorverkauf für Standplätze
City-Flohmarkt: Tickets in der AZ-Konzertkasse

Gifhorn. Der Termin für den
nächsten City-Flohmarkt in Gif-
horn steht fest: Am Sonntag,
25. Juni, verwandelt sich die Fuß-
gängerzone in ein Open-air-
Kaufhaus, in dem es von Kitsch
über Kuriositäten bis hin zu
Kostbarkeiten alles zu kaufen
gibt.
Selbstverständlich ist auch gut

erhaltene Kinderkleidung im
Angebot – schließlich wächst der
Nachwuchs zügig aus den Kla-
motten raus und so mancher
freut sich, wenn esHosen, Sweat-
shirts und anderes für kleines
Geldgibt. Spielzeug,Bücher, Por-
zellan und mehr finden garan-
tiert auch dankbare Abnehmer.
Die Standplätze sind in der Re-

gel sehr gefragt. Der Vorverkauf
beginnt amMontag, 27. Februar,
in der Konzertkasse der Aller-

Zeitung. Der Standplatz kostet
23 Euro für drei Meter Stand für
Privatanbieter, jeder weitere lau-
fende Meter kostet 5 Euro, die
Standtiefe darf einenMeter nicht
überschreiten. Außerdem wer-
den5EuroMüllkaution fällig, die
bei einemordentlichenVerlassen
des Platzes ab 14 Uhr zurückge-
zahlt werden. Anbieter von Neu-
ware zahlen 39 Euro.Diese benö-
tigen außerdem einen schriftli-
chen Vertrag, Bewerbungen sind
ausschließlich über flohmarkt@
clever.ms möglich.
Der Aufbau der Stände sollte

zwischen 6 und 8 Uhr passieren,
der Verkauf startet um 8 Uhr.
Pkw können nicht am Stand ste-
hen, der Veranstalter kümmert
sich um einenWC-Wagen.
Weitere Infos gibt es unter

www.flohmarkt-bs.de.
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Samstag – 04.03.2023

Gebratene
Hähnchenkeule
in feiner Sauce mit Rotkohl
und Salzkartoffeln

4Bratwürstchen
“Nürnberger Art”
auf Sauerkraut, dazu
KartoffelpüreeSa
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Sonntag – 05.03.2023

Kasselerbraten
in feiner Bratensauce mit
grünen Böhnchen und
Kartoffelpüree

Gedünstetes
Seehechtfilet
in einer Dillrahmsauce mit
Broccoli und Kartoffeln
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Montag – 27.02.2023

Leberkäse mit
Röstzwiebeln
dazu Bayrisch-Kraut
und Kartoffelpüree

Paniertes
Hähnchenschnitzel
in Rahmsauce mit
Broccoli-Karottengemüse,
Sauce Hollandaise und
Salzkartoffeln

Djuvecreispfanne
mit Tomatensauce,
Hähnchenbrustwürfel
und Hirtenkäse

Frühlingsgemüse-
Eintopf
mit Fleischeinlage

Penne in
Gorgonzolasauce
mit Blattspinat und
Broccoli

3Matjesfilets
mit Zwiebelringen,
Senfsahnesauce und
Kartoffelsalat ohne
Mayonnaise

Salat Sunny Surprise
Salat mit Pute, Pfirsich,
Gurke und feinem Lollo
Rosso, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

Dienstag – 28.02.2023

Penne Bolognese
Nudeln mit Tomaten-
Hackfleischsauce und
Parmesankäse extra

Hühnerbrustfilet
“natur”
in Sauce Hollandaise
mit Spargel und
buntem Reis

2Rindfleisch-
Gemüse-Frikadellen
in einer Gemüsebolognese,
dazu 2 Couscous-
Gemüsetaler

Gedünstetes
Seehechtfilet
in Gemüserahmsauce mit
Petersilienkartoffeln

Eieromelette
“natur”
mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln

Quinoa-Salat
mit roten Linsen, dicken
Bohnen, Grünkohl, Paprika,
Lauchzwiebeln,Tomaten und
Edamame in einer Soja-
Ingwer-Marinade,dazu
Weißbrot und Butter

Salat Allgäuer-Art
Eisberg und Feldsalat
mit Röstibällchen gefüllt
mit Bergkäse und Speck,
dazu Honig-Senf-Dressing
und 1 kleines Brötchen

Mittwoch – 01.03.2023

Hausgemachte
Erbsensuppe
mit Speck und Zwiebeln,
1 Mettwürstchen
und 1 Brötchen

Zartes
Pfeffer-Steak
in würziger Käsesauce
mit Pariser Karotten
und Erbsen, dazu
Salzkartoffeln

Meyers
große Nudelplatte
Käsetortellini und grüne
Nudeln in Käsesahnesauce,
Spaghetti in einer
Bolognesesauce

Grünkohlteller
mit Kasseler und
Mettwürstchen, dazu
Salzkartoffeln

Buntes
Gemüsecurry
Champignons, Paprika,
Erbsen und Karotten in einer
Currysaucemit Kokosmilch,
dazu Basmatireis

Frischer
Sahnequark
mit Himbeeren
und Gebäck

Chicken Chips Salat
bunter Salat mit panierten
Hähnchenstücken, Tomaten
und Gurke, dazu Cocktail-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

Kräftige
Kohlroulade
mit Speck-Zwiebelsauce
und Salzkartoffeln

Milchreis
Pflaume
mit Zimt und Zucker,
dazu warmes
Pflaumenkompott

Tagliatelle
“al prosciutto”
grüne Bandnudeln mit
Schinken und Pilzen in
milder Sahnesauce

Dicke Bohnen
mit 1 Scheibe magerem
Speck und 1 Würstchen,
dazu Salzkartoffeln

Mediterrane
Linsensuppe
mit Tomaten, Kräutern
und Balsamicoessig,
dazu 1 Brötchen

Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

Fit-Salat
bunter Salat mit
geräucherter Putenbrust
in Streifen, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

Freitag – 03.03.2023

Pfeffergulasch
vom Rind
mit Zwiebeln und Paprika,
dazu Zöpfli-Nudeln mit
Semmelbrösel

Gebratenes
Buntbarschfilet
in Dijon-Senfsauce,
dazu Spinat und
Salzkartoffeln

Thailändisches
Rindfleisch
in Kokossauce mit typischen
Gewürzen, dazu Basmatireis
(extra scharf!)

Gebratene
Rinderleber
in Apfel-Zwiebelsauce
mit Kartoffelpüree

Gemüse-
Pastapfanne
Mezze Penne mit Paprika,
Mais und Erbsen, garniert
mit Hirtenkäse

3Cevapcici
mit einem pikanten
Bulgursalat, dazu Butter
und Brot

Bunter
Salat Mix
Salat mit Bärlauch-Kartof-
feln, Hirtenkäse und Granat-
apfel, dazu Cocktail-Dres-
sing und 1 kleines Brötchen
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Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz . lokale Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

Donnerstag – 02.03.2023

vom 27.02. – 05.03.2023 / 09. Woche

Wenn Sie an 5aufeinander folgenden

Tagen bestellen, bezahlen Sie nur für

4 Tage. Gültig bis zum 26.03.2023

-20%*Neukunden
Aktion!

Menüpreis

inkl. Lieferung

und Dessert

8,50€
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Ehlbeek 17 · 30938 Burgwedel
www.innotech-team.de

Tel. 05139/27 82 60

• 20 Jahre Erfahrung
• 10 Jahre Gewährleistung
• TÜV-zertifiziert
• qualifiziertes Fachpersonal
• Festpreis- & Sauberkeitsgarantie

Nasse Keller? Feuchte Wände?
Undichter Balkon? 10%

Grünstr. 11, 38102 Braunschweig
www.innotech-team.de

Tel. 0531/70 73 48 09

20%
Winterrabatt
bis zum 11.3.2023

Das Schaufenster der heimischenWirtschaft...
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