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Die WAZ sucht Wolfsburgs beliebtesten Spielplatz

Noch bis Montag: Machen Sie mit bei der groBen Abstimmung

VON NORMEN SCHOLZ

Wolfsburg. Die Spannung steigt
in Wolfsburg, denn die zweite
Runde der WAZ-Suche nach
dem besten Spielplatz steht an!
Nachdem in der ersten Runde
zahlreiche Vorschlidge von den
Wolfsburgern eingereicht wur-
den, wurden nun die sieben
meistgenannten Spielplitze er-
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mittelt, die es in die Endrunde
geschaftt haben. Jetzt liegt es an
Ihnen, den ultimativen Sieger
zu bestimmen!

Von bunten Klettergeriisten
iiber rasante Rutschen bis hin zu
gemiitlichen Picknickplatzen —
die nominierten Spielplitze ha-
ben fiir jeden Geschmack etwas
zu bieten. Ob in idyllischer Na-
turkulisse oder zentral gelegen

im Herzen der Stadt, jeder die-
ser Orte hat seinen eigenen
Charme und wartet nur darauf,
von kleinen Abenteurern ent-
deckt zu werden. Doch nur
einer kann zum besten Spiel-
platz gekiirt werden, und dafiir
benétigt die WAZ Thre Stimme!
Machen Sie mit bei der Wahl
und entscheiden Sie mit, wel-
cher Spielplatz die Krone ver-

dient. Gehen Sie dazu einfach
auf die Umfrage-Seite und stim-
men ab.

Als Dankeschon firs Mitma-
chen wird unter allen Teilneh-
menden ein 50-Euro-Gutschein
von Media-Markt verlost. Die
Abstimmung lduft noch bis
Montag, 13. Mai. Anschlieend
steht der Gewinner-Spielplatz
fest und wird vorgestellt.

vom 13.05. -19.05.2024 / 20. Woche
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Montag - 13.05.2024  Dienstag - 14.05.2024  Mittwoch - 15.05.2024

Kraftige
—  Kohlroulade
2 mit Speck-Zwiebelsauce
% und Salzkartoffeln
Hiihnchenfleisch
~  “Bombay”
2 in Currysauce mit
% Ananasstiickchen und
Langkornreis
2 Hahnchen-
o brustfilets
‘= in Champignon-Rahmsauce
% mit getrockneten Tomaten
und Salbei, dazu Peter-
silienkartoffeln
Frischer
Y Mdchreneintopf
S mit Petersilie und
=  1Bockwiirstchen
= 2 ﬁem tise-
2 frikadellen
8 aufKarotten-Ingwer-Sauce
:J',’ mit Kartoffelpiree
>
= GroBer
ko Brathering
»  mit Zwiebelringen und
D Kartoffelsalat
cl
=
Kerniger
. Salat
o Salat mit rote Bete, Walniis-
2 sen, Pinienkerne, Kiirbis-

kerne und Ziegenkase, dazu
Honig-Senf-Dressing und
1kleines Vollkornbrétchen

Schnitzel
“ungarische Art”
paniertes Schweine-
schnitzel mit einer
Paprika-Zwiebelsauce
und Reis

Schweine-
Geschnetzeltes
“Ziiricher Art”
mit Champignons

in Sahne, dazu haus-
gemachte Spatzle

Gediinstetes Filet
vom Seehecht

mit Zitronen-Krauterbutter
und Pinienkernen, dazu ein

Tomaten-Olivensugo und
Petersilienkartoffeln

Gekochtes
Rindfleisch

in Meerrettichsauce
mit Petersilienkartoffeln
und Gurkenhappen

Fein-
schmecker
Eieromelette

auf Rahmspinat mit
Kartoffelptree

Gebratenes
Hahnchenschnitzel
mit Nudelsalat

Fit-Salat

bunter Salat mit
geraucherter Putenbrust
in Streifen, dazu Joghurt-
Dressing und 1kleines
Brotchen

Kréftige
Kartoffelsuppe

mit Porree und Mohren,
dazu Bockwiirstchen
und 1 Brétchen

Hahnchenschnitzel
Art “Cordon bleu”

in Sauce mit Kartoffelpuree,
dazu Erbsen und
Mohren

Bunte Tortellini
“alla panna”

mit Schinken
in Késesahnesauce

Putenrollbraten

in feiner Sauce
mit Rotkohl und
Salzkartoffeln

Gefiillte
Paprikaschote

mit Gemse gefullt,
dazu Tomatensauce

und Reis
Meyers
Milchreis

mit etwas Zucker und Zimt,
feinsten Sauerkirschen
und Apfelmus

Hirtensalat

mit Gefligelhackfleisch-
béllchen, Hirtenkase,
Tomaten und Paprika, dazu
Joghurt-Dressing und
1kleines Brotchen

Donnerstag - 16.05.2024  Freitag - 17.05.2024

Straburger Platte
Kasseler, Bratwiirstchen
“Nirnberger Art” und
Mettwurst auf Sauerkraut

Gebratenes
Fischfilet

in Senfsauce, dazu
Petersilienkartoffeln
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und Kartoffelptiree und Salat /
Schweinesteak Gefliigel- “
“Berner Art” Geschnetzeltes
;‘n feiner Champignon- mit Pilzen in 0 *
kdsesauce, dazu Broccoli Sahnesauce und
mit gerosteten Mandeln hausgemachten Spatzle NQUKunden _20 0
und Spétzle : \
: Aktion: -
5 Reibe- Penne ) — ; fol enden
kuchen “all’ arrabbiata” iaan 5uufemunde" olgents
Wenn Sie d len Sie nur fir
mit warmem mit einer scharfen n bestellen, pezahlen
Apfelmus Sauce aus Tomaten, Speck, Tage altiq bis zum 02.06.2024
Zwiebeln, mit Parmesan- 4 Tage. Giiltig
kase abgeschmeckt
Schweinebraten Hihnerfrikassee
in herzhafter Sauce mit Spargel Samstag -18.05.2024

mit Speckbohnen

und Kl&Ren %
=

)

2

3 : =

Spaghetti in Frische g
Tomaten-Gemiisesugo Kartoffelsuppe =
mit Ziegenkése und mit einem =
Pinienkernen kleinen Brotchen B
5

und Gemdsereis

Gebratenes Chicken Crossies
Schweinekotelett mit Florida Salat und
mit Senf Curry-Dip

und Kartoffelsalat

Chicken Chips Salat Salat Tiroler Art

bunter Salat mit panierten
Hahnchenstiicken, Tomaten
und Gurke, dazu Cocktail-
Dressing und 1kleines
Brétchen

Eisberg- und Feldsalat

mit Kdse und Cabanossi-
scheiben, dazu Honig-Senf
Dressing und 1kleines
Vollkornbrétchen

Pfannenfrikadelle

in herzhafter Sauce

mit geschmorten Zwiebeln,
Frihlingsgemuse und
Salzkartoffeln

Ungarisches Gulasch

mit Champignons und
Z6pfli-Nudeln

Sonntag - 19.05.2024
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Hahnchenschnitzel
in Gefluigelrahmsauce
mit Rotkohl und
Kartoffelptree

Rinder-Geschnetzeltes
Art “Stroganoff”
mit Tomaten, Zwiebeln,

Champignons und Sahne, dazu
Z6pfli-Nudeln

Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz - Tel. 05144-698 823 0 - www.meyer-menue.de
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