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Neues Restaurant: ,Ich wollte
ein Stiick Heimat nach Vorsfelde bringen”

Neuertffnung des viethamesischen Restaurants ,,Nam Anh Asian Cuisine® an der Langen Stral3e in Vorsfelde

VON CHANTAL GILBRICH

Vorsfelde. Frischer Wind in
Vorsfelde: In der Langen Strafle
8, wo frither die Pizzeria Domi-
no’s war, hat jiingst das vietna-
mesische Restaurant ,Nam Anh
Asian Cuisine“ er6ffnet. ,Ich
wollte ein Stiick meiner Heimat
nach Vorsfelde bringen®, be-
griindet Inhaberin Lan Huong
Pham ihre Motivation.

Neben Nudel- und Reisge-
richten bietet sie mit ihrem sie-
benképfigen Team auch Wok-,
Meeresfrucht- und Reisbandnu-
delgerichte an. So etwa ,,Phof
eine vietnamesische Reisband-
nudelsuppe. Die sei nicht nur ein
authentisches vietnamesisches
Gericht, sondern auch sehr be-
liebt bei vielen Giésten. ,Die
Kunden probieren viel Neues
aus, freut sich Pham.

Beim Kochen seien ihr vor al-
lem originale Gewiirze aus Viet-
nam wichtig. Das scheint bei den
Vorsfeldern gut anzukommen.
»Wir haben gar nicht genug Per-
sonal fiir den grofien Kundenan-
sturm, berichtet die Inhaberin
mit Blick auf die erste Woche.
Besonders gut gefiillt sei ihr Res-
taurant in den Nachmittags-
stunden.

Viele Buchungen
fiir den Dezember

Das Restaurant erstreckt sich
iiber drei Etagen auf 200 Quad-
ratmetern.  Drinnen  und
drauflen ist jeweils Platz fiir etwa
60 Géste. Drei Monate lang habe
sie gemeinsam mit Freunden
und Verwandten an der Reno-
vierung ihres Ladens gearbeitet.

sWir wollen bald auch wech-
selnde Tagesgerichte anbieten’,
verrat die 42-Jdhrige. Das konn-
ten zum Beispiel Sushi, Nudel-
oder Entengerichte sein.

Auch Feiern mit bis zu 50 Per-
sonen seien moglich. Die ersten
Partygdste hitten sich schon an-
gekiindigt. ,,Fiir Dezember ha-
ben wir schon viele Buchungen®,
sagt sie mit Blick auf die bevor-
stehenden Weihnachtsfeiern.

Dabei habe sie bisher kaum
Werbung fiir jhr Restaurant ge-
macht. Aktuell wolle sie noch
herausfinden, was die Kunden
besonders gerne essen, um das
Konzept des Geschifts zu per-
fektionieren. ,Wenn unser Res-
taurant einen guten Ruf hat,
kommen die Géste immer wie-
der®, weifl Pham. Thre Kundin-
nen und Kunden kdmen nicht
nur aus Vorsfelde, sondern aus
der gesamten Umgebung.

Chinesische Lampions, rote
Kirschbliiten und bunte Geisha-
Bilder dominieren die Deko in
den beiden oberen Etagen. Ein

Grof3teil der Deko-Elemente k-
me ebenfalls aus ihrer Heimat.
»Die Sachen sind in Vietnam
nicht so teuer wie in Deutsch-
land®, erkldrt sie tiber ihre Ein-
kiaufe. Zudem sei die Auswahl
vor Ort deutlich geringer. Die
Inspiration habe sich die 42-J&h-
rige vor allem in vietnamesi-
schen Restaurants geholt. ,Wenn
ich etwas Schones finde, mache
ich Fotos davon®, sagt sie.

Geboren wurde die 42-jahrige
Vorsfelderin in Nam Dinh, etwa
100 Kilometer von Hanoi, der
Hauptstadt Vietnams. Vor iiber
zwanzig Jahren sei sie gemein-
sam mit jhrem Mann nach
Deutschland gekommen, um
eine Ausbildung zur Kochin zu
absolvieren.

Das Ehepaar machte sich an-
schlieffend mit einem eigenem
Restaurant in Stuttgart selbst-
standig. ,,Aber die Stadt war uns
zu langweilig®, sagt Pham la-
chend. Da die Familie Freunde
und Bekannte in der Region
Wolfsburg hat, versuchten sie
ihr Gliick in der Volkswagen-
stadt — mit Erfolg. ,Ich liebe
Wolfsburg inzwischen®, erklart
sie.

Vor fiinf Jahren er6ffnete das
Ehepaar den Yoko Sushi - Liefer-
service in der Wolfsburger In-
nenstadt. Doch die 42-Jahrige
trdumte lange Zeit von einem
eigenen vietnamesischen Res-
taurant in Vorsfelde - einerseits,
weil sie selbst in dem Stadtteil
wohne, andererseits weil es in
Fallersleben und der Wolfsbur-
ger Innenstadt bereits einige vi-
etnamesische und asiatische
Restaurants gebe. ,Bisher habe
ich viel positives Feedback von
den Kunden bekommen®, be-
richtet Lan Huong Pham strah-
lend.

Name des Restaurants als
Hommage an ihre drei Kinder

Der Name des Restaurants stelle
eine Hommage an ihre drei Kin-
der dar. ,,Mein Sohn heif$t Nam
und meine beiden Tochter Anh®
beschreibt die Inhaberin. Auf
Deutsch bedeute ,Nam Anh“ so
viel wie ,vietnamesischer Dia-
mant®,

Thre Familie stehe fir die Viet-
namesin an erster Stelle. Obwohl
das Restaurant von Dienstag bis
Sonntag geoftnet sei, nehme sie
sich ausreichend Zeit fiir ihre
drei Kinder. Auch der Nach-
wuchs helfe am Wochenende
gerne im Betrieb aus.

Doch selbst an ihren Ruheta-
gen widme sie sich ihrer gréfiten
Leidenschaft. ,,Ich liebe es, fir
meine Familie zu kochen’, sagt
sie. ,Wenn ich ein neues Rezept
gefunden habe, probiere ich es

solange aus, bis es perfekt ist.”

An ihren freien Tage reise das
Ehepaar mit seinen drei Kindern
dreimal im Jahr fiir jeweils eine
Woche quer durch Europa, so
zum Beispiel nach Italien oder
Mallorca. Oberste Prioritit habe
aber dennoch das Geschift.
»Wenn zu viel los ist, miissen wir
auch mal auf den Urlaub ver-
zichten', sagt sie.

Thre Giste entfithrt sie mit
ihrem Restaurant dagegen auf
eine Reise nach Vietnam. Fiir die
Zukunftist der Inhaberin vor al-
lem eines wichtig: ,Ich mochte
den Menschen meine Heimat
néherbringen.“
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Weitere Infos und
die digitale Messe
findest du hier:

\ www.wobjob.de
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Inhaberin Lan Huong Pham prasentiert die Spezialitat des Hauses: Pho,
eine vietnamesische Reisbandnudelsuppe. FOTOS: BRITTA SCHULZE
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| DEINE ZUKUNFT
BEGINNT HIER!

Komm zu unserer
grof3en Recruiting-
Messe, der WOBJOB!

Entdecke spannende Jobangebote,
triff Top-Arbeitgeber und finde
deinen Traumberuf!

Wann: 05. September 2024
Wo:  Direkt in der Innenstadt
Wolfsburg, Porschestralie

Jetzt Chance nutzen
und durchstarten!

Also: Save the date!!!
Wir freuen uns auf dich!
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