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VW Braunschweig unterstiitzt Kita

Integrative Einrichtung in WolfenbuUttel erhélt Férderung

VON LARS LOHMANN

Wolfsburg/Braunschweig. Mit
Mitteln aus dem Sonderfonds fiir
soziale Zuwendungen unterstiitzt
Volkswagen Braunschweig den
Forderverein der Kitas der Mar-
tin-Luther Gemeinde in Wolfen-
biittel. 5.000 Euro flieflen in den
Ausbau von Integrationsplitzen

FAMILIE
& DAHEIM

in der Kita Wartburg.

Unter anderem wird so die An-
passung eines Waschtisches zu
einer neuen Wickelmoglichkeit in
der Betreuungseinrichtung ermog-
licht. Neben der klassischen Kita
fiir Kinder ab drei Jahren wird in
der Kita Wartburg auch eine Hort-
gruppe fiir die Betreuung im An-
schluss an die Schule angeboten.

Den symbolischen Scheck
tibergaben von Unternehmens-
seite Nina Krumme, Personal
Volkswagen Braunschweig, und
Betriebsrat Stefan Schmidt.

»Der Forderverein sammelt
Spenden fiir unsere Kindertages-
stitten und unterstiitzt damit
Projekte, die mit den reguldren
Mitteln des Kita-Budgets nicht

realisierbar wiren. Dabei liegt der
Fokus immer darauf, die Ent-
wicklung und das Wohlergehen
unserer Kinder in den Kinderta-
gesstatten zu fordern, erklirte
der Leiter der Kita Wartburg
Bjorn Bamberg bei der Ubergabe.
Man sei tber die Spende von
Volkswagen sehr froh. Das Geld
werde dabei helfen, den besonde-
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ren Bediirfnissen der Kinder in
unserer integrativ arbeitenden
Kita Wartburg noch besser ge-
recht zu werden.

»Unsere soziale Verantwortung
hort nicht am Werkstor auf und
auch nicht an den Stadtgrenzen
von Braunschweig®, betonte Nina
Krumme bei der symbolischen
Scheck-Ubergabe.
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vom 31.03. - 06.04.2025 / 14. Woche

Montag - 31.03.2025 Dienstag - 01.04.2025 Mittwoch - 02.04.2025 Donnerstag - 03.04.2025 Freitag - 04.04.2025

Rostbratwurst

mit Rotkohl, Salzkartoffeln
und Zwiebelsauce

Menii 1

Gefliigel-
Geschnetzeltes

in Champignonrahmsauce
mit Reis

Menii 2

Frischkdse-
Spinatmaultaschen

in einer Schinken-Spinat-
késesauce

Menii 3

Linsensuppe

mit Gemise und
2 Wiener Wiirstchen

Menii 4

3 Kartoffel-

rosti

mit buntem Gemdise
und Késesauce

Vegetarisch

2 Heringfilets

in stiB-saurer Apfel-
Zwiebelsauce mit
Kartoffel-Specksalat
ohne Mayonnaise

Kaltes Mentii

Salat Bella

Italia

frischer Salat mit Mozzarella,
Rucola, Cocktail-Tomaten,
marinierte Tomaten und Basili-
kum, dazu Balsamico-Dressing
und 1kleines Brotchen

Salat

Pfannenfrikadelle

in herzhafter Sauce mit
geschmorten Zwiebeln,
Friihlingsgemiise und
Salzkartoffeln

2 Hahnchenbrust-
filets “natur”

in einer pikanten Curry-
sauce, dazu Zuckererbsen
und Bandnudeln

Albondigas

Spanische Fleischbéllchen
in feurig-scharfer
Tomatensauce

mit Reis

Frisches Fischfilet
gediinstet in

Gemiiserahmsauce und
Petersilienkartoffeln

Spaghetti
Bolognese
mit Gemiise-Soja-
Bolognese

Gefliigelsalat

mit Spargel, Champignons
und Ananas, dazu

Brot und Butter

Knuspersalat

bunter Salat mit Erbsen,
Croutons und Kirbiskernen,
dazu Cocktail-Dressing

und 1kleines Brotchen

Frischer
Mohreneintopf

mit 1 Bockwdirstchen,
dazu 1Brétchen

Jagerbraten

Schweinebraten in
Champignon-Zwiebelsauce
mit Wirsinggemise und
Salzka rtoffe%n

Chicken Crossies

in knuspriger Panade
mit Barbecuesauce
und Broccoli-Tomaten
Nudeln

2 Bratwiirstchen
“Thiiringer Art”

auf Blattspinat mit
Salzkartoffeln

Frische
Champignons

in Rahmsauce mit Salbei
und getrockneten Tomaten,
dazu Krauterspatzle

Kokosmilch-

reis mit Mangokompott

Milchreis gekocht in
Kokosmilch mit Mango-
kompott garniert mit
gertsteten Kokosraspeln

Hirtensalat

mit Gefligelhackfleisch-
ballchen, Hirtenkase,
Tomaten und Paprika, dazu
Joghurt-Dressing und
1kleines Brotchen

Steak vom
Schweineriicken

in Rahmsauce mit
Kaisergemise und
Salzkartoffeln

Sommergemiise
3 Blaubeer- Hiihnerfrikassee
Pfannkuchen mit Spargel und
mit Vanillesauce Gemdsereis

Gegrillte
Hahnchenkeule

auf mediterranem
Grillgemiise mit Reis

Schweine-
Geschnetzeltes
“Ziiricher Art”

dazu eine Tomaten-
Basilikumsauce garniert

Gebratenes
Seehechtfilet
in Zitronen-

Buttersauce mit
Fettuccine und
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Speck und Cabaﬁossi, dazu 4 Tage. Giiltig bis zu

Petersilienkartoffeln

Lebergeschnetzeltes

in feiner Apfel-Zwiebel-
sauce mit Kartoffelpiree

Samstag - 05.04.2025
2 hausgemachte

in Gemiisesauce

mit Champignons in Sahne E o
und Fusilli-Nudeln | Frikadellen
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Bunte Senfeier g Salzkartoffeln
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mit Paprika und Mais, g “Esterhazy”
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mit Hirtenkdse

Gebratenes
Schweinekotelett

mit Senf
und Kartoffelsalat

Salat Allgauer-Art

Eisberg und Feldsalat

mit Rostiballchen gefiillt
mit Bergkase und Speck,
dazu Honig-Senf-Dressing
und 1kleines Brétchen

mit Petersilienkartoffeln

Gebackenes
Putenschnitzel
mit 2 Pfirsich und

Sonntag - 06.04.2025

Waldorfsalat ~ Schweine-

= Geschnetzeltes

15| “Ziricher Art”
Levante Salat E; mit hausgemachten Spitzle
Rote Bete Falafel-Billchen, =5 Putenschnitzel
Eisbergsalat, Minze, Ka- =5 “patur”
rotten, Gurken, Walniissen NS .
und Fetakése dazu Joghurt t5  in Sahnesauce mit
Dressing und 1kleines =2 Mohrengemiise und

Brétchen Salzkartoffeln
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